
MENU 

SAINT VALENTIN



Amuse Bouche

Arancino à l’encre de seiche et mozzarella fumée 
sur un lit de tomates rouges de Corbara

 Entrée

Crudo de thon rouge, tomates confites, fleurs de câpres, 
olives noires Caiazzane et stracciatella

Plat

Spaghettone de Gragnano flambée au Cognac dans une meule
de Grana Padano et truffe noire râpée

ou

Filet de lotte roulé aux lardons fumés et croquants, 
petits artichauts  violets rôtis et blettes sautées, 

bisque de gambas

ou

Pizza Brasaola Punta d’Anca I.G.P, mozzarella fumée, 
huile Pregio, tomates rouges et jaunes, 

crème de parmesan et basilic

Dessert

Baba aux griottes, crème pâtissière à la vanille 
et chocolat blanc.

79,99€ /pers


